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COME BERE

unbicchierdacqua

Congli erogatori
Zerica é possibile
rispettare 'ambiente
in modo semplice
econveniente,
comunicando ai
propri ospitiuna
precisa sceltadi
ecologia e distile

“ Anna Calvanese

Ci sono tanti piccoli e grandi modi

sorsa oggi molto scarsa il cui uso so-

con cui un hotel pud eil sue

P
approccio ecologico. Alcuni sono pit
complicati da comunicare e meno vi-
sibili, oltri sono immediatamente per-
cepibili e semplici come bere un bic-
chierd'ocqua.

Zerica entra in gioco proprio in que-
sto gesto, tanto focile quanto cari-
co di significato: versarsi da bere.
“Quando parliame di acqua parlia-
mo di un tema che abbraccio il temo
della sostenibilita a 360 gradi - spie-
ga Alessandre Albanese, che dell'a-
zienda é il Business Development
manager - perché si tratte di una ri-

e sitraduce inun
aiuto concreto all'ambiente”. Un pri-
ma posso in questa direzione perun
hotel pud essere quello di sostitui

re le bottigliette in plostica con del-
le borracce personalizzate de riempi-
re presso punti fontana nell'albergo
incui posizionare gli erogotori Zeri-
ca, scegliendo nella vasta gemmo di
prodotti. “Lacqua dei nostri acque-
dotti & tro Iz piU controllate al mondo
&1 nostri sistemi brevettati ne garan-
tiscono il mantenimento delle quali-
ta con il minimo della manutenzione
-spiegaAlbanese - Tra i tanti brevetti

@ Tuttii diritti riservati
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A sinistra | Wall, erogatore da incasso di uliima generazione,
ambientaio in wa sala vistoranie: in basso Sihelia Toueh, il connteriop
professionale, curito nel destgn, adato al buifes plir curadl. con
tecunologio 101 L.0; 0 destea hemonia, il sistema all in-one da pavimento
dal design accatthy nnte domto anchesso di teenologia o1 4.0

Alessandro Albane:
Business Deselopment
Manager in Zeviea

di Zerice, il Silver Turbo Clean garon-
tisce un‘acqua sempre pura ed allo
temperctura desiderata con la mini-
ma esigenza manutentiva'.

Un cuore digitale

La manutenzione semplice & ga-
rantito anche dalla forte digitaliz-
zazione: dogli anni 90, con l'ingres-
so nell'azienda siciliana della terze
generazione, Marco e Antonio Zeril-
i, la mission di Zerica si & focalizzate

nell allaricerca
ca quelia sul design e sull'innovazio-
ne digitale, che & seguita - cosi co-
me lo progettazione e lo produzio-
ne - internamente all'azienda. Oggi
i prodotti Zerica sono dotati di IoT,
quindi sistemi di connessioni in-
ternet che permettono una ge-
stione da remoto semplice e

4

rapida per le esigenze di assi-
stenza, controlle, monitorag-
gio e resettaggio delle attrez-
zature. Inquesto senso gli ultimi
anni sono stati un acceleratore,
perché hanno portato a una ve-
loce crescita della sensibilizzazio-

ne nell'vso dello tecnologio. Il risulta-
to per Zerica & stato evidente: “Oggi
Iinnovazione tecnolegica delle no-
sure attrezzature viene recepita facil-
mente e non & pid vista comeun osta-
colo nemmeno dalle strutture che pr

mo erano pil restie” racconta infat-
ti Albanese. Che introduce anche lo
il recente novitd: “La nuova versio-
ne della loT Boxintrodottanel 2020 ¢
PIC 4.0 (Portable loT Controller), unc
loT box installabile su tutte le ottrez-
zature, anche non a marchio Zerica,
che da la possibilita di controllare le
mecchine do remoto accedendo al-

lap Auxilic. Una

che rende i sistemi user-friendly e in-
terconnessi attraverso il web, conim-
portanti vantaggi in termini di usabi-

lité @ monutenzione”,

Ecologiche

e ditendenza

Oltre alla grende attenzione per il
cuore tecnologico delle macchine e
pper le loro funzioni - erogazione di
acquae e bevande a diverse tempera-
ture - c'@ quella per il design: le mac-

chine Zerico sono di dimensioni con-
tenute, disponibili in diverse versioni
per poter essere posizienate in ogni
contesto ricettivo e facilmente ma-
neggicbill, per potersi adeguare oi
diversi layout degli spozi alberghieri
intrasformazione.

Gli obiettivi futuri? “Ogni lavoro che
si conclude corrisponde all'‘avvio di
un nuovo progetto” spiega Alessan-
dro Albanese che, grazie al suo ruo-
lo, ha un osservatorie privilegiato,
‘sul campo!, per verificare 'apprezza-
mento delle attrezzature. "Quando
sonein albergo osservo glialtrivieg-
giatori che usano le nostre attrezza-
ture in una sala colazioni o nella sa-
laristorante: & dai loro commenti che
arrivano i feedback pit importanti.
Per questo quando in Zerica proget-
tiamo una macchina non pensiamo
solo all'efficienza e alla convenienza
peril nostro cliente, ma anche € so-
prattutto alla semplicita e alla qua-
lités che l'utente finale deve ottenere;
@ dalla sodddisfazione del cliente fi-
nale che dipende la crescita del no-
strobusiness*.

@ Tuttii diritti riservati



