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La nueva coleccidn de cristaleria Winter Garden de
Vista Alegre esta inspirada en elementos arquitecto-
nicos neocldsicos que decoran sus piezas con un ta-
llado mate vertical que sugiere plisados y drapeados
“atados” por un hilo de oro. La nueva coleccion lo-
gra el equilibrio perfecto entre la elegancia tradicio-
nal y la simplicidad contemporanea, respondiendo
asi a las necesidades actuales mas diversas. A Win-
ter Garden la conforman una hotella, una jarra, un
vaso de whisky bajo y uno alto, una copa de vino,
una copa de flauta y una copa tipo taza, todas estas
piezas I por en oro. Adema
cada pieza denota elegancia y sobriedad asociadas
al cristal mas puro con delicados detalles de corte
fino y pintura a mano de oro.
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QualityFry lanza la linea iQ
635, como modelo avanzado
del anterior modelo iQ 630.
Redisefio completo del conjun-
to de motor trampilla, nuevos
extractores, mejor tactilidad del
display digital, nuevos acceso-
rios para facilitar el llenado,
mejoras en la estabilidad de
comunicacién y en los elemen-
tos de seguridad, nuevos ele-
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Cocteles en un momento

La empresa italiana Zerica presenta
Mix&Gol!, una intuitiva maquina de
cocteles. Con una seleccién perso-
nalizada de hasta 16 ingredientes
bésicos, permite elegir entre una
carta de cécteles clasicos con més

de 400 recetas, y prepararlos de for-

ma réapida y sencilla. Solo hay que
seguir las claras instrucciones, afa-

dir hielo y una rodaja de limén, y lis-
to. Este producto esté disponible en
dos versiones: una Elite, dedicada al
sector doméstico con ocho lineas
méas dos para agua fria y con gas, y
una Pro, destinada a hosteleria con
16 lineas méas dos para agua fria y
con gas, y que destaca por su com-
binacion de potencia y eficacia.

mentos en el motor pala, desarrollos en el grupo calefactor y la facilidad
de nuevos procedimientos son el conjunto protagonista que ha dado
como resultado la nueva iQ 635. Una méquina de cocinado que da lugar

a multiples menus, ya que sus infinitas posibilidades

de cocinado y varie-

dad de producto (fresco, congelado, dulce o salado) confeccionan menus

completos y saludables en pocos minutos.

36 Eh

Meater sigue superando los limites culinarios en inno-
vacion y tecnologia con el lanzamiento del nuevo Mea-
ter 2 Plus. Esta innovadora incorporacion redisefia la
precision y la facilidad de cocinado gracias a su am-
plio abanico de tecnologi-
as de dltima generacion,
que incluyen una conecti-
vidad mejorada, un con-
trol de precision, una fa-
bricacién mejorada y un disefio robusto para una mayor
durabilidad. No importa si la receta requiere asar, asar
a la parrilla, ahumar o freir, el termometro Meater Plus
es la herramienta de cocina definitiva para mejorar las
habilidades culinarias y conseguir la elaboracién per-
fecta en todo momento.
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