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Zerica, marchio specializzato in soluzioni innovative per la gestione di acqua e bevande,

ha presentato a HOST una serie di innovazioni che promettono di ridefinire il concetto

di “kitchen hospitality”. Con un’impressionante track record di premi, il marchio della

famiglia Zerilli dimostra come un’azienda a conduzione familiare possa essere

all’avanguardia nel competitivo settore Horeca, esportando i suoi prodotti in 30 Paesi.

Mix&Go: Il barman portatile Smart Label Awards 2023

Mix&Go! si è aggiudicato lo Smart Label Awards 2023, rivelandosi una macchina per

cocktail innovativa e intuitiva che offre un supporto eccezionale ai barman. Disponibile

in due versioni, Élite e PRO, con un totale di 16 linee di erogazione e 2 per l’acqua,

Mix&Go! si distingue per la combinazione di potenza ed efficienza. Con oltre 400 ricette di

cocktail tra cui scegliere, l’esperienza di preparazione è veloce e personalizzata.

Compatto e leggero, Mix&Go! è un macchinario mobile (solo 6kg) che può essere

agevolmente spostato da un ambiente all’altro, un vantaggio fondamentale per le

strutture alberghiere.

Mix&Go!

Friska: erogatori d’acqua green

La linea Friska offre soluzioni sostenibili per la gestione dell’acqua, comprendendo

refrigeratori, erogatori e bottiglie in vetro pregiato con tappo in sughero ecologico. Ogni

bottiglia marchiata garantisce la qualità dell’acqua, testimoniando l’impegno sia dei

gestori Zerica che degli operatori nel fornire prodotti di alta qualità ed ecologicamente

sostenibili.

Friska

Prodotti da tenere d’occhio in mostra

Supra MAX: Un dispenser d’acqua di soli 25 cm dal design accattivante, con prestazioni

eccezionali e un sistema di ice bank progettato da ZERICA per un raffreddamento 10 volte

più efficiente di un erogatore domestico.

Futura: Un dispenser d’acqua ultra-compatto per uffici e spazi aperti al pubblico, che

offre sicurezza e semplicità grazie al contactless control e al sistema di refrigerazione

Silver Turbo Clean (foto apertura).

Kemonia: Un sistema di refrigerazione all-in-one con cabinato in acciaio inox, rubinetto

di ultima generazione e display touch da 5′, ideale per mense, hotel, eventi e catering.

Kemonia

Bevi la Natura: dispenser di succhi di frutta e soft drinks

Zerica propone soluzioni moderne per la distribuzione di succhi di frutta e soft drinks,

con la gamma Natura che offre erogatori collegati alla rete idrica per miscelare una vasta

gamma di bevande.
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